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MENU - VORSCHLAEGE 
 
 
Werte Gäste! 
 
Gerne unterbreiten wir Ihnen unsere Menüvorschläge sowie diverse Hinweise und 
Anregungen für Ihren geplanten Anlass. 
 
 
Menüvorschläge 
 

Die Menüvorschläge gelten ab mindestens 10 Personen. Gerne nehmen wir 
Änderungswünsche in unseren zusammengestellten Menüs entgegen.  
Die Preise sind pro Person und inkl. 7,7 % MWST angegeben. Sie sind gültig ab 01. 
Dezember 2022. Änderungen vorbehalten. 
 
 
Kinder 
 
Den Menüpreis für Kinder legen wir je nach Aufwand fest. Sollte das gewählte Menü 
den Kindern nicht entsprechen, können sie selbstverständlich auch die Kinderkarte 
einsehen.  
 
Im weiteren verfügen wir über einen Spielplatz, eine Spielecke und bei Bedarf stellen 
wir Ihnen gerne Spielsachen im gewünschten Raum zur Verfügung. 
Ihre Kinder werden sich bei uns wohlfühlen. 
 
 
Unsere Räume 
 
Wir verfügen über:  Saal mit Bühne    bis max. 150 Personen 
    Saal mit Bühne für Buffetanlass bis max. 120 Personen 
    Säli neben Gaststube rustikal bis max. 20 Personen  
    Säli hell     bis max. 24 Personen 
     
    Sämtliche Räume sind im Erdgeschoss und alles ist 
    rollstuhlgängig. 
 
 
Falls  Sie für Ihren Anlass eine Bühne benötigen, stellen wir Ihnen gerne ein 
Bühnenbild z.B. Waldkulissen usw. zur Verfügung. 

http://www.restaurant-sueri.ch/


Bei schönem, warmem Wetter stellen wir Ihnen gerne unsere Holzterrasse für Ihren 
Anlass zur Verfügung. (ca. 50 Plätze) 
 
 
Blumen und Dekoration 
 
Auf Ihren Wunsch bestellen wir in der Gärtnerei Blumenarrangements, diese 
verrechnen wir zum Selbstkostenpreis, können jedoch nach dem Anlass mit nach 
Hause genommen werden.  
 
Ansonsten stellen wir Ihnen gerne eigene Blumen zur Dekoration zur Verfügung. 
Für die Dekoration verrechnen wir eine Pauschale von Fr. 10.-- bis Fr. 30.-- je nach 
Raum und Aufwand. 
 
 
Verlängerung 
 
Die Verlängerung der Polizeistunde (00.30) ist bis spätestens um 03.30 Uhr 
möglich. Die Kosten betragen Fr. 60.-- je verlängerte Stunde. 
 
 
Rechnungsstellung 
 
Die von Ihnen bestellte Anzahl Menüs wird vollumfänglich verrechnet. Sie haben  
jedoch die Möglichkeit die Anzahl Personen bis 24 Stunden vor dem Anlass definitiv 
mitzuteilen. Die Rechnung kann in bar oder mit Rechnung innerhalb von 10 Tagen 
beglichen werden. 
 
 
Ruhetag 
 
Jeden Dienstag sowie der letzte Montag im Monat und jeden Sonntag ab 18.00 Uhr 
geschlossen.  
 

Wir freuen uns, Sie bei uns bedienen zu dürfen und wünschen Ihnen 
bereits heute viel Spass bei den Vorbereitungen Ihres Anlasses.  
 
 
Mit freundlichen Grüssen 
 
Anita Hübschi 
Süri 80 
3204 Süri 
 
Tel. 031 747 04 18 

 
 
 
 



 
 
 
 
 
Zum Apéritiv 
 
           pro Person 

 
Nüssli, Chips, Mixery        Fr.   3.-- 
 
 
Gemüse Dip’s mit drei Saucen      Fr.   7.-- 
 
 
1 Schinkengipfeli, 1 Mini-Pizza, 1 Blätterteigkrapfe usw. 
5 Stück pro Person        Fr.   9.80 
 
 
Hausgemachte Kräuterkäse-Schneckli 4 Stück und 
hausgemachte Speckkräuterkäse-Schneckli 4 Stück   Fr.   9.80 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Hauptplatten: Zusammengestellte Menü 
 

(mit Nachservice) 
 
 
Zu den Gerichten wird zuerst eine Bouillon serviert, gerne servieren wir 
Ihnen auch eine Crème-Suppe nach Wunsch. Der Aufpreis ist Fr. 1.50. 
 
 

Vom Schwein 
 
 
Geschnetzeltes an Rahmsauce (Schwein) 
Pfirsichgarnitur 
Teigwaren 
gemischter Salat         Fr.  31.50 
 
 
Schweinsbraten  
Pommes-frites / Teigwaren 
Gemüsegarnitur 
grüner Salat         Fr.  37.— 
 
 
Rahmschnitzel (Schwein) 
Pfirsichgarnitur 
Teigwaren / Pommes-frites 
gemischter Salat         Fr.  39.50 
 
 
Schweinssteak mit Kräuterbutter oder  
mit Pilzrahmsauce 
Pommes-frites / Teigwaren 
Gemüsegarnitur 
grüner Salat         Fr.  42.50 
 
 
Filet Mignon (Schweinsfilet)  
mit Pilzrahmsauce 
Pommes-frites / Teigwaren 
Gemüsegarnitur 
grüner Salat         Fr.  50.— 
 
 
 

Vom Kalb 
 
 
Kalbsvoressen mit Kartoffelstock 
Gemüsegarnitur 
grüner Salat         Fr.  35.50 
 
 



Zürcher Geschnetzeltes mit Rösti (Kalb) 
gemischter Salat         Fr.  46.50 
 
 
Kalbsrahmschnitzel  
Gemüsegarnitur 
Teigwaren / Pommes-frites 
grüner Salat         Fr.  52.— 
 
 
Wiener Schnitzel 
Gemüsegarnitur 
Pommes-Frites 
grüner Salat         Fr.  52.— 
 
 
Kalbssteak mit Pilzrahmsauce 
Gemüsegarnitur 
Pommes-frites / Teigwaren 
grüner Salat         Fr.  54.— 
 
 
 
 

Vom Rind 
 
 
Burgundergeschnetzeltes mit Reis und Gemüse (Rind) 
gemischter Salat         Fr.  41.50 
 
 
Rindsbraten 
Gemüsegarnitur 
Teigwaren / Pommes-Frites 
grüner Salat         Fr.  45.50 
 
 
 
 

Vom Poulet 
 
 
Pouletgeschnetzeltes an Curry-Sauce  
Reis 
Früchtegarnitur 
gemischter Salat         Fr.  35.— 
 
 
Pouletbrust an einer feinen Safransauce 
Gemüsegarnitur 
Reis 
grüner Salat         Fr.  37.— 
 
 



Zu Grossmutter’s Zeit 
 
 
Schweins-/Kalbsbraten  
Pommes-frites / Teigwaren 
Gemüsegarnitur 
grüner Salat         Fr.  42.50 
 
 
Heisse Burehamme mit Kartoffel- 
salat und grünem Salat 
sowie hausgemachte Züpfe       Fr.  33.— 
 
 
Suure Mocke mit Kartoffelstock, Rotkraut 
und Rosenkohl 
grüner Salat         Fr.  38.50 
(Bestellung 3 Wochen vor Anlass!!!!) 
 
 
Rindszunge an Kapernsauce 
Kartoffelstock oder Reis, Erbsen 
grüner Salat         Fr.  32.50 
 
 
Bernerplatte 
(mit Speck, Rippli, Siedfleisch, Zungenwurst, Bauernwurst 
Zunge, Burehamme, Wädli  usw. / Dörrbohnen und/oder 
Sauerkraut und Salzkartoffeln)      Fr.  40.— 
 
 
 

************************* 
 
 
 

Fondue Chinoise 
(Rind, Schwein, Truten, Pferd und  div. Beilagen / 
grüner oder gem. Salat als Vorspeise) 
à Discretion         Fr.  46.— 
 
 
 
 
 

Fondue Bourgignon  
(Rind, Schwein, Poulet, Lamm und div. Beilagen / 
grüner oder gem. Salat als Vorspeise) 
à Discretion         Fr.  53.— 
 
 
 

************************* 

 



Vegetarisch: 
 
 
Pilzragout mit Reis oder Teigwaren, Früchtegarnitur  
gemischter Salat         Fr.  34.50 
 
 
Gemüseteller mit mind. 10 verschiedenen Gemüse dazu 
serviert werden Rösticroquetten 
grüner Salat         Fr.  32.50 
 
 
Schnittlauch-Cordonbleu, Gemüsegarnitur und Pommes- 
Frites 
grüner Salat         Fr.  32.50 
 
 
 
 

***************************** 
 
 
 
 
Käsefondue         Fr.  28.50 
 
 
 
 
Raclette à Discretion (4 verschiedene Sorten) 
Kleiner gemischter Salat       Fr.  37.50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Apéro-Vorschläge 
 

Variante I 
 

Käseplatte mit diversen Hart- und Weichkäsen sowie Früchtegarnitur, 
Melonen mit Rohschinken, 

 Fleischplatte (Schinken, Salami, Speck, Aufschnitt, Pastete, div. Wurstwaren) 
Gemüse-Tips mit diversen hausgemachten Saucen, 

 Mini-Apéro-Gebäcke in Form von Schinkengipfeli, Käseküchlein und Pizzas, 
Hausgemachte Kräuterschnecken, Brätschnecken, Speckzüpfe, Speckmütschli, 

Hausgemachte Züpfe und Brot 
Fruchtschale 

 
pro Person Fr. 29.50 

zusätzlich mit Lachs pro Person Fr. 33.50 
 
 

Variante II 
 

Käseplatte mit diversen Hart- und Weichkäsen sowie Früchtegarnitur, 
 Fleischplatte (Schinken, Salami, Speck, Aufschnitt, Pastete, div. Wurstwaren) 
 Mini-Apéro-Gebäcke in Form von Schinkengipfeli, Käseküchlein und Pizzas, 

Hausgemachte Kräuterschnecken, Brätschnecken 
Hausgemachte Züpfe und Brot 

Fruchtschale 
 

pro Person Fr. 27.50 
zusätzlich mit Lachs pro Person Fr. 31.50 

 
 

Variante III 
 

Käseplatte mit diversen Hart- und Weichkäsen sowie Früchtegarnitur, 
 Mini-Apéro-Gebäcke in Form von Schinkengipfeli, Käseküchlein und Pizzas, 

Hausgemachte Kräuterschnecken, Brätschnecken 
Speckmütschli 

Hausgemachte Züpfe und Brot 
Fruchtschale 

 
pro Person Fr. 25.50 

zusätzlich mit Lachs pro Person Fr. 29.50 
 
 
 

Variante IV 
 

Käseplatte mit diversen Hart- und Weichkäsen sowie Früchtegarnitur, 
 Fleischplatte (Schinken, Salami, Speck, Aufschnitt, Pastete, div. Wurstwaren) 

Hausgemachte Züpfe und Brot 
 

pro Person Fr. 24.50 
 

Für weitere Vorschläge stehe ich Ihnen gerne zur Verfügung! 



Brunch ab 12 Personen 
 

Kaffee, Milch, Tee, Ovo, Schoggi, Orangenjus, 
 Süssmost, Wasser mit und ohne Kohlensäure 
(andere Getränke werden separat berechnet) 

 
Butter, Konfitüre, Honig, Nutella 

 
Gipfeli, Mütschli, Brot und Züpfe 

Rösti, gebratener Speck, gebratene Burehamme, Spiegeleier 
Fleischplatte (Aufschnitt, Wurst, Burehamme usw.) 

Reichhaltige Käseplatte 
 

Natür-Yoghurt, div. Frucht-Yoghurt, Müesli, Früchte 
 und Fruchtschale mit frischen Früchten 

 
Gebäck 

 
 

pro Person Fr. 38.50 
 
 

*************** 
 
 

warmes Buffet ab 25 Personen 
 
 

Hausgemachte Blätterteiggebäcke 
(Schinkengipfeli, Kräuterschnecken usw.) 
und belegte Brötchen (Ei, Spargeln, Thon, 

Lachs, Schinken und Salami) 
 

***** 
 

Salatbuffet mit 6 verschiedenen Salaten 
Züpfe 

 
***** 

 
warme Burehamme mit Kartoffelsalat 

Schweins- und Kalbsbraten mit Kartoffelgratin 
Burgundergeschnetzeltes mit hausgemachten Spätzli 

 
***** 

 
Dessertbuffet „Anita“ 

Eine vielfälltige Auswahl an Kuchen/Torten, Cake, 
Cremen, Mousse, Früchten usw. 

 
 

Fr.  76.— 
 

 



 
 

Pasta-Buffet 
 
 

Variante I 
 
 

Salatbuffet mit 6 verschiedenen Salaten 
Züpfe, Brot 

 
 

***** 
 
 

Spaghetti, Penne, Tortellini, Ravioloni, 
Saucen: Bolognese, Napoli, Carbonara, Pesto 

 
 
 

Fr. 31.50 
 
 
 
 
 
 

Pasta-Buffet 
 
 

Variante II 
 
 

Salatbuffet mit 8 verschiedenen Salaten 
Melonen mit Rohschinken 

Züpfe, Brot 
 
 

***** 
 
 

Spaghetti, Penne, Tortellini, Ravioloni, 
Saucen: Bolognese, Napoli, Carbonara, Pesto, Knoblauch 

 
 
 

Fr. 35.50 
 
 

 
 
 
 



 

Menüvorschläge für Hochzeiten               

******************************************* 

  

      Variante I 

 

Spargelcrème-Süppchen 

 

**** 

Melone mit Rohschinken 

 

***** 

Schweinsfilets mignons 

an einer feinen Morchelsauce 

Gemüsegarnitur 

Pommes-frites/Rösticroquettes 

 

******** 

Reichhaltiges Dessert-Buffet 

 

**** 

 

Fr. 92.— 

 

 

 

 

 

    Variante II 

 

Bouillon mit Flädli 

 

***** 

gemischter Salat mit Ei 

 

******* 

Schweins- und Kalbsbraten 

Gemüsegarnitur 

Rösticroquettes / Pommes-Frites 

 

********* 

Reichhaltiges Dessert-Buffet 

 

**** 

 

Fr. 82.— 



 

 

 

 

Sommer-Hits im Freien / Grillbuffets 

 
 

 

 
 

 

 

Grillierte Fleischspezialitäten mit 
(Schwein, Rind, Kalb, Poulet, Lamm, Pferd usw. 9 Sorten, 

Fisch und Vegetarisches) 

Kartoffeln mit Kräutersauerrahm 

oder Kartoffelgratin       

Salatbuffet mit 8 Sorten      Fr.  52.— 
 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

Grillierte Fleischspezialitäten mit 
(Schwein, Rind, Pferd und  Poulet, Fisch und Vegetarisches) 

Kartoffeln mit Kräutersauerrahm 

oder Kartoffelgratin       

Salatbuffet mit 4 Sorten      Fr.  45.— 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Desserts 
  
 

Hier eine Auswahl von Desserts, welche Sie auf unserer vielseitigen 
Dessertkarte nicht finden können. 
 
 
 
 
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch und Rahm   Fr.   12.50 
 
 
 
Hausgemachte Gebrannte Crème garniert  
mit einer kleinen Meringue und Rahm    Fr.     9.80 
 
 
 
Hausgemachtes Tiramisu      Fr.     9.80 
 
 
 
Dessertbuffet nach Absprache 5 Dessert zur Auswahl ab Fr.   22.— 
(Mousse, Crèmen, Kuchen, Früchte, Kleingebäck, 
Glace, Meringue, Rahm, Tiramisu, Torten usw.) 
 
 
 
Vacherin-Glace       pro Stück Fr.    9.80 
 
 
 
Verschiedene Käse       Fr.   18.50 
 
 
 
Inkl. 7,7 % MWST 
 
 

****************************** 
 
 

 
Ich hoffe, dass Sie zu Ihrem Anlass das geeignete Menü gefunden haben. 

Ansonsten bin ich gerne bereit, Ihnen weitere Vorschläge zu 
unterbreiten. 

 
 

Anita Hübschi, Restaurant zum Zimmermann,  
Süri 80, 3204 Süri 

 

Tel. 031 747 04 18 


